
重曹の栗of commercial value.  To overcome the

problem, the mechanism of caking process must be clarified first, and subsequently the effective measures to

prevent caking should be taken.  Thus, the caking strength of sodium bicarbonatas well as physical properties of the� －50℃) was attributed to the bridging that

occurs accompanying the change of sodium bicarbonate to Wegscheider’s salt.
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1．はじめに

食品・化学・医薬品工業では、原料，中間体および

製品として多くの粉体を取り扱う。ある種の粉体は、

輸送，貯蔵中に時に固結を生じる。固結とは、粉粒体

が相互に密着して固化する現象であり、生産・加工ラ

インで俸 、 品葅

炭酸水素ナトリウム（以下、重曹と略す）は、平均

な負担を費やして来た。









その固結メカニズムの解明を行った。本研究は、手順
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